5] FASANiO

Model / Typ: FRANCO™ Premium Medium

Specyfikacja techniczna:

Objetos¢ komory wedzarniczej 110L
Maksymalny wsad ok. 15 kg
Cyfrowy regulator temperatury TAK
BBQ TAK
Drainer™ system odwadniajgcy TAK
Dry Faster™ system osuszania TAK
Moc wedzarni 1,55kW
Moc grzatki 1,5 kW
Maksymalna temperatura 150°C
Minimalna temperatura generowana

z paleniska (T otoczenia. 20°C) 40°C
wewnatrz wedzarni

Maksymalna temperatura sterowana 150°C

cyfrowo

Materiaty

Stal nierdzewna
szczotkowana, drewno
dekoracyjne, ocieplenie
bezpieczne dla zywnosci

Klasa urzadzenia

Wymiary zewnetrzne z paleniskiem

(Szer. x Gt. x Wys.) 71x60x101 cm
Wymiary wewnetrzne komory

(Szer. x Gt. x Wys.) 40x39x70cm
Waga ok. 42 kg
Gwarancja 24 miesigce
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Wyposazenie wedzarni:

Cyfrowy sterownik mozliwos¢ ustawienia podgrzewanie komory
wedzarniczej do temperatury 150°C, co pozawala na opiekanie
produktow (BBQ).

Potréjna izolacja catej komory oraz drzwi z dedykowang uszczelka
utrzymujg stabilng temperature.

System Dry Faster™ rozprowadza powietrze po catej komorze wedzarni,

zapewniajgc jego szybszy przeptyw. Posiada regulacje, ktérg mozna

kontrolowac ilo$¢ wttaczanego powietrza do wedzarni.

System ma za zadanie:

* przyspieszenie procesu osuszania wedlin przed wiasciwym wedzeniem

* suszenie bez dymu produktéw takich jak owoce, grzyby, mieso,
seryiinne

* réwnoczesne suszenie i wedzenie produktéw, réwnoczesne uzywanie
umozliwia osiggniecie temperatury do 70°C

» schtadzanie uwedzonych wedlin po zakoriczonym procesie wedzenia

System odwadniajacy Drainer™ - odpowiedzialny za wyprowadzenie
ptyndw skapujacych z wedzonek w trakcie wedzenia na zewnatrz,
do pojemnika wykonanego ze stali nierdzewne;.

Ergonomiczna komora wedzarnicza pozwala na wygode
uzytkowania oraz dowolne umiejscowienie wedzonych wyrobdw.

Uniwersalny dymogenerator pozwala na korzystanie z dowolnie wybranych
zrebkédw drewnianych, dzieki czemu nie jestescie Paristwo uzaleznieni
od jednego dostawcy.

Akcesoria - kazda wedzarnia zostata wyposazona w dwie wyjmowane
stalowe potki (np. do wedzenia ryb lub seréw) oraz pie¢ drewnianych
kotkow.

Wykonanie - wedzarnie wyprodukowano z najwyzszej jakosci szlifowanej stali nierdzewnej,
ktéra poza eleganckim wygladem, jest materiatem dedykowanym do wyrobdw gastronomicznych.

Wyjatkowa budowa - nowatorskie umiejscowienie komina wylotu dymu z tytu wedzarni sprawia, ze jest ona
znacznie lepiej zabezpieczona przed warunkami atmosferycznymi. Duza pojemnos¢ paleniska powoduje, ze jeden
wsad wystarczy od 2 do 4 godzin wedzenia.

Bezpieczenstwo - kazde urzadzenie w trakcie procesu produkcyjnego przechodzi testy bezpieczerstwa —
dzieki temu mamy pewnos¢, ze oddawane w Panistwa rece wedzarnie sg w petni bezpieczne.
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# ’ Swiadomi wysokich wymagan w kwestii jakosci produktéw postanowili$my
stworzy¢é urzadzenie komfortowe w obstudze, niezawodne, estetyczne
a przede wszystkim bezpieczne.

Potgczenie najwyzszej jakosci stali nierdzewnej szczotkowanej z elegancka
drewniang obudowa sprawia, ze wyglad wedzarni FRANCO™ wpisuje sie
w estetyke eco design.

Dzieki jakosci materiatow, projektowi wedzarni oraz systemowi Drainer™
czynnosci konserwujgce ograniczone sg do minimum i pozbycie sie zabrudzen
nie wymaga nadmiaru pracy.

Czesci uzyte w wedzarniach FRANCO™ produkowane sg gtownie przez
polskich producentéw. Wykorzystane zostaty tylko produkty posiadajace
certyfikaty zgodnosci, Swiadczace o bezpieczenstwie i wysokiej jakosci danego
podzespotu.

Opatentowane rozwigzania pozwalaja nam zachowa¢ duzo wyzisze standardy
bezpieczenistwa niz wymagania stawiane przez normy.

Rozwigzania zostaty przemyslane tak, by maksymalnie utatwi¢ obstuge
wedzarni, dzieki czemu wedzenie stanie sie procesem intuicyjnym
i prostym. Dodatkowo system Dry Faster™ wspomaga poszczegdlne etapy
wedzenia poszerzajac zakres mozliwosci dziatania wedzarni.

Innowacyjny projekt wedzarni powoduje, ze ilos¢ substancji rakotwoérczych
przenika do zywnosci w znacznie mniejszym stopniu niz w innych
oferowanych na rynku rozwigzaniach.

Ocieplenie zastosowane w wedzarniach FRANCO™ jest ociepleniem
najwyziszej klasy i trwatosci, ktére spetnia swoje zadanie do temperatury
prawie 600°C.
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